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22 Ottobre e

                                           12  Novembre ‘06
Az. Agr. CÀ D’PIGNAT 

via Casa Bedato, 8   41023 Mocogno - Lama Mocogno (MO)

cell. 338 5873486

e-mail: info@cadpignat.it . www.cadpignat.it
Colture/produzioni : cereali, lamponi, ribes, more, fragole, Aceto Balsamico Tradizionale di Modena, miele, frutta (mele, ciliegie, amarene);
Animali : galline, conigli, maiali, asini, mucche, caprette, api.

Produzione biologica 

Come raggiungere l’azienda

Strada Estense, direzione Abetone; da Lama Mocogno a dx direzione Montefiorino; dopo 3,5 Km indicazioni per la fattoria.

Chi presto si alzerà più giocherà.
Mucche e maialini, galli e pulcini,  niente canarini ma tanti bambini.
Sorrisi e fiordalisi, ortiche amiche
Aquiloni bricconi fanno rima con ruzzoloni.
Ricchi di spirito e fantasia la giornata volerà via.

Siamo una famiglia che si rende disponibile a realizzare un luogo di aggregazione familiare in un contesto agrario, senza inseguire ideali bucolici, e formulare così  una nuova offerta di turismo rivolto a tutti coloro che ricercano una dimensione semplice per gite fuori porta, integrate da iniziative culturali compatibili con l’ambiente anche in virtù di una crescente richiesta di garanzie sull’alimentazione. 

Non siamo un ristorante né un agriturismo tradizionale.

In compagnia ed allegria passeremo una giornata diversa dal solito.

La fattoria si caratterizza per la disponibilità ad organizzare iniziative rivolte prevalentemente a bambini e/o a gruppi familiari. 
Programma : 
· Entro le  Ore 10.00 arrivo in luogo concordato vicino al castagneto : saluto e spuntino

· Escursione esplorativa

· Ore 11.30  Rientro per preparare insieme crescentine e tagliatelle…mani in pasta per grandi e piccini.

· Ore 12,30  Tutti insieme apparecchiamo e prepariamo insieme.
· Ore 13.00 Pranzo con prodotti a base di castagne.

· Ore 14.00 chi dorme, chi si riposa……

· Ore 15.00….se le pancia non sarà troppo piena…passeggiata e visita agli animali della fattoria che realizzeremo qualunque sia la condizione climatica. In questa occasione potremo riutilizzare, dandolo da mangiare agli animali, il pane vecchio che avrete conservato in questi tempi a venire.
· Ore 16.30 merenda in compagnia e poi si  andrà via.

Si raccomanda abbigliamento spartano, comodo e che non vi limiti nel piacere di godere di una giornata insieme ai vostri ragazzi. Scarponcini da preferirsi alle scarpe da ginnastica e stivaletti di plastica nello zaino in caso di pioggia. Calzini di ricambio se possibile e calzini anti scivolo per tutti per godere del piacere della casalinghitudine..
A disposizione per tutta la giornata di alimenti prodotti in fattoria o nei territori limitrofi, tutti prodotti tipici e locali pertanto per  la buona riuscita della giornata Vi invitiamo a non dare nulla che possa distoglie i ragazzi dallo scoprire i sapori tradizionali. (bibite, snaks confezionati, ecc. )

Disporremo insieme di cibarie a volontà………lo spreco però non è ammesso.

Macchine fotografiche e/o binocoli saranno utili.

Le nostre iniziative e proposte si inseriscono nel progetto regionale delle “ fattorie aperte e didattiche “ e per adempiere in modo coerente all’impegno che ci siamo preposti sviluppiamo una serie di incontri “preparatori” all’uscita scolastica che realizzeremo in classe e mirati a

· conoscere i bambini/ genitori che verranno in fattoria.
· supportare i  programmi scolastici con occasioni di contatto con la realtà agricola,
per cui conoscere gli animali attraverso esperienze emozionali e sensoriali e superare eventuali paure e diffidenze per stabilire un rapporto di familiarità e di rispetto per gli animali, recuperare le conoscenze sull’origine dei cibi, comprensione della differenza tra prodotto di cascina e quello industriale.

Costi:
Bambini 12.50 € Adulti 16.50 €  

Eventuale pernottamento  30 € ad adulto 20 € a bambino  Bambini 0/3 anni gratuito. 

